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Linea de Coccién Modular
thermaline 90 - Cocedor Multiproducto
eléctrico monobloque, cuba 40It, 1 lado,

H=700

ARTICULO #

MODELO #

NOMBRE #

SIS #

AlA #

589292 (MCKEEADDAO) Cocedor multiproducto

Eléctrico 1x40 It, mandos a
un lado

Descripcién

Articulo No.

CUECE-PASTA con cuba en acero inoxidable 1.4435 (AIS| 316L) con
sensores que regulan el nivel de agua y la temperatura constante.
Puede usarse para cocer fideos de todo tipo, arroz, verduras y sopas.
Relleno automdtico de agua. Bandeja anti-goteo para las cestas.
Compatible con sistema de elevacion automdtica de cestos.
Proteccion de sobre-calentamiento y de nivel bajo de agua que
detiene la mdquina. Esquinas y bordes redondeados de facil limpieza.
MANDOS DE METAL con silicona higiénica incrustada "soft grip"
faciles de limpiar, mejoran sujecion. Control digital con display de
LEDs de gran visibilidad. Funcion “standby” para ahorro energético
con rdpida recuperacion de potencia méxima. Fabricada segun los
estandares DIN 18860 2. Robusta ESTRUCTURA internaen1.4301 (AISI
304) de 2 mm. y 3 mm. Top de 2 mm. 1.4301 (AIS| 304) con superficie
lisa de facil limpieza. Sistema de union THERMODUL crea una
superficie de trabajo perfecta que evita la entrada de suciedad.
Resistencia al agua IPX5. Configuracion: monobloque, operada por
un lado.

Aprobacién:

Caracteristicas técnicas

e Fdcil acceso a los componentes principales
desde la parte frontal

 El sistema de conexiones THERMODUL crea
una superficie de trabajo perfecta cuando las
unidades son conectadas entre si evitando la
penetracion de suciedad a los componentes
vitales y facilitando la separacion de las
unidades en caso de reemplazamiento o
reparacion.

* Mandos de metal con silicona higiénica
incrustada "soft grip" para facilitar su limpieza
y mejorar su agarre. El disefio especial de los
mandos previene la filtracion de liquidos o
suciedad en los componentes vitales.

¢ Rellenado constante del nivel de agua.

« Cierre automdtico si el nivel del agua es bajo:
sin accidentes de sobrecalentamiento.

¢ Provista de bandeja integrada para drenagje
donde se pueden colocar los cestos.

*« Ademds de cocinar pasta, el aparato puede
utilizarse para cocinar noodles, arroz,
dumplings, albéndigas, verduras...

» Resistencia al agua IPX5.

¢ Cuba con esquinas redondeadas de facil
limpieza.

¢ Gran visibilidad del display digital fabricado
en cristal templado para resistir los agentes
quimicos y el calor. En el display muestra el
estado de trabajo on/off, la temperatura
seleccionada y la de la superficie.

e Lacubacuentaconunborde elevado entodo
su alrededor para prevenir la filtracion de
suciedad proveniente del drea de trabagjo.

e Tres sistemas de seguridad contra el
sobrecalentamiento y se pueden resetear sin
necesidad de utilizar herramientas.

e Llenado automdtico con dos velocidades
regulado por un sensor de nivel de agua al
mAaximo o minimo volumen.

¢ Latemperatura del agua estd controlada por
un sensor electronico y puede ser
seleccionado como temperatura del agua o
niveles de potencia.

¢ Posibilidad de regeneracion de los alimentos

gracias al control electronico de la
temperatura.
Construccioén

» Top de 2 mm en 1.4301 (AISI 304).

¢ Unidad fabricada en cumplimiento con los
estandares DIN18860_2, con top antigoteo 20
mm y zécalo retranqueado 70mm.

e Fabricaciéon de la superficie completamente
lisa con minimas dreas escondidas para
facilitar las tareas de limpieza

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
marketing.es@electroluxprofessional.com

Excellence.



Linea de Coccion Modular
EleCtI‘O|UX thermaline 90 - Cocedor Multiproducto
PROFESSIONAL eléctrico monobloque, cuba 40It, 1 lado, H=700

» Cuba de agua en acero inoxidable 1.4435 (AlSI
316L) esta soldada integramente a la encimera de

la unidad.

* Bastidor interno de acero inoxidable de gran
robustez.

Sostenibilidad \ Y4

* Funcion de espera para ahorro energético y rapida
recuperacion de la potencia maxima.
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Linea de Coccién Modular

thermaline 90 - Cocedor Multiproducto

Eléctrico

Suministro de voltaje

589292 (MCKEEADDAO)

Total watios
Agua

Tamaino de la linea de
entrada de agua fria/
caliente:

Tamaino de la linea de
desagie:

Info

Configuracion
NUmero de cubas

Dimensiones Utiles de la

cuba (ancho):

Dimensiones utiles de la

cuba (alto):

Dimensiones Utiles de la

cuba (fondo):
Capacidad de la cuba
Rango del termostato:

Dimensiones externas, ancho
Dimensiones externas, fondo
Dimensiones externas, alto

Peso neto

Sostenibilidad

Consumo actual:

eléctrico monobloque, cuba 40It, 1 lado, H=700

400 V/3N ph/50/60 Hz
ISO 90071; ISO 14001 kW

3/4"

sobre base;operativo por

un lado
1

300 mm
320 mm

515 mm

38 It MIN; 40 It MAX
40 °C MIN; 90 °C MAX
400 mm

900 mm

700 mm

70 kg

14.4 Amps
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. . * Rejilla soporte para cestos PNC 913132
accesorios OpCIO!’\F:IlleS redondos
* Junta tensora de precision entre PNC 912502 U . gstryctura soporte para 6 cestos PNC 913133
unidades, Y00 mm redondos
¢ Panel lateral estético en acero PNC 912512 O o] to 1/1 PNC 913134
esdele tann), 00w e
« Apoyaplatos, 400mm PNC 912522 0O ° Z%plgn para cocedor multiproducto  PNC 913149
* Apoyaplatos, 400mm PNC 912552 U . jynta de cierre para lateral estético PNC 913202
¢ Estante abatible, 300x200 mm PNC 912581 O (12mm) para unidades thermaline
+ Estante abatible, 400x900 mm  PNC 912582 0O 90, izquierda
« Estante lateral fijo, 200x900 mm PNC 912589 O  * Junta de cierre para lateral estetico PNC 913203
- Estante lateral fijo, 300x900 mm  PNC 912590 0 {2mm) para unidades thermaline
i Es’tonte lateral fijo, 400x900 mm  PNC 912591 -0, Panel lateral izquierdo de cierre PNC 913222
inoxidable, 400mm mm), para instalacion adosada sin
* Zoécalos izquierdo y derecho en PNC 912657 0O alzatinag, H=700mm
acero inoxidable, instalacion  Panel lateral derecho de cierre PNC 913223
monobloque, 200mm estético en acero inoxidable (12
e Zocalos izquierdo y derecho en PNC 912663 [ mm), para instalacion adosada sin
acero inoxidable, instalacion alzatinag, H=700mm
adosada, 1800mm « Junta tensora en forma de T para PNC 913227
* Zocalo en acero jnoxidoble, PNC 912954 [0 instalaciones adosadas
400mm, instalacion monobloque * INSERTAR PERFIL, D900, TL-OTRAS PNC 913232
* Kit rail de conexion: modular 90 PNC 912975 [ MARCAS
Sé‘éﬁlﬁ;i?é %ggrg(r:ﬂ;efmehc « Kit optimizador de energia 18A PNC 913245
ProThermetic fija (izquiyerdo) con * Kit junta tensora (12,5 mm) para PNC 913251
ProThermetic (derecha) instalacion adosada, izquierda
o Kib e o « Kit junta tensora (12,5 mm) para PNC 913252
(}E;te:celzlclzk?c?) Cc%?\elg(lrg?hrenr%%gilgr 90 PNC 912976 O instalacion adosada, derecha
basculante (izquierda) y * Kit junta tensora (de prescion, no PNC 913255
ProThermetic fija (derecha) con estético) para instalacion adosada,
ProThermetic (izquierda) |z.qU|erdo 4
« Junta tensora de precisién para  PNC 913111 0  * Kitjunta tensora (de prescion, no  PNC 913256
lateral izquierdo cuando va a estético) para instalaciéon adosada,
pared o entre unidades NO derecha
Therma, sin alzatina, 200 mm * Panel lateral reforzado sélo para PNC 913260
« Junta tensora de precision para  PNC 913112 O combinar con estante lateral,
lateral derecho cuando va a instalaciones monobloque
pared o entre unidades NO » Panel lateral reforzado soélo para PNC 913275
Therma, sin alzating, 200 mm ;ombinqr con estante Iot'erol,_
* 3 cestos ergondmicos para PNC 913124 [ instalaciones adosadas, izquierdo
cocedor multiproducto 40 It * Panel lateral reforzado sélo para PNC 913276
« 1 cesto cuadrado para cocedor PNC 913125 [ combinar con estante lateral,
multiproducto 40 It instalaciones adosadas, derecho
« 1 cesto ergondmico para PNC 913126 0O * - NOTTRANSLATED - PNC 913663
cocedor multiproducto 40 It * PANEL DIVISOR TL?0 H =700MM PNC 913672
* Falso fondo para cocedor PNC 913127 0O « - NOTTRANSLATED - PNC 913688
multiproducto 40 It
e 3 cestos 1/3 GN para cocedor PNC 913128 0O
multiproducto 40 It
e 2 cestos 1/2 GN para cocedor PNC 913129 O
multiproducto 40 It
¢ 3 cestos redondos para cocedor PNC 913130 [
multiproducto 40 It
e 6 cestos redondos para cocedor PNC 913131 [0

multiproducto 40 It
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